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\‘ CREA LA TUA INSALATA

4\ N SCEGLIENDO

"

INSALATA VERDE, RUCOLA, RADICCHIO,
‘ POMODORI, ZUCCHINE GRIGLIATE,

PEPERONI LEGGERMENTE GRIGLIATI,
CIPOLLA FRESCA, POMODORI SECCHI,
CARCIOFINI, OLIVE LECCINO, CAPPERI,
PROSCIUTTO COTTO, POLLO GRIGLIATO,
TONNO, FIORDILATTE, ALICI MARINATE

OPPURE SCEGLI

o BRESAOLA, RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA E NOCI

o ROAST-BEEF, RUCOLA,FILETTI DI MELANZANE
SOTTOLIO E RIDUZIONE DI ACETO BALSAMICO
: POLLO GRIGLIATO, INSALATINA, POMODORI,

VERDURE GRIGLIATE E SCAGLIE DI HEMMENTAL
€ 8,50

INVOLTINI DI BRESAOLA CON PHILADELPHIA, RUCODA
E NOCI
€7,50 A\
INVOLTINI DI ZUCCHINE GRIGLIATE, PHILADELPHIA E\,

NOCI \ .‘
-@m € 6,50 V)‘ |
’ ? =
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ba piadina ba puccia

P_uoi variarfe tra. le tipologie di piadina e Al MULTICEREALI +0,5
pill conosciute in Romagna!
Burratina, zucchine fritte, insalata
CLASSICA ¢ SOTTILE * ALLOLIO DI OLIVA e lampascioni pugliesi 7,5
Culatello, caciocavallo, melanzane
| fritte e pomodori 7,5
\ ' /,
\ {” ~ Acciughe del Cantabrico, burratina,
\\ v st zucchine grigliate e insalata 8,5 [ prodotti BIO hanno soddisfatto condizioni rigorose per la produzione, il trattamento,
AL 2 o 3
’/ \{\\Aﬁ\ Zucchine, melanzane fritte, peperoni, il trasporto e I'immagazzinamento.
" = olive leccino e pomodori secchi 7
Mortadella, stracciatella, pomodori \W ~
o ALFARRO +0,5 o - cq qm,qyt
) secchi, origano e olio EVO 7 & \ d ‘-/ \/ [/’/I/{./ O’ &0 PODERE VECCIANO ) ‘/
g" \ |
@m M‘UARHNU,PEN’;W T TN
Crudo, squacquerone e rucola 7,5 l./ '/' ! !t P W&HCW . . l./
Salsiccia e cipolla cotta alla piastra 7 m . !
A . L 4
Salame, fiordilatte, insalata TR, ot < M I Bianchi 4
e carciofini 7,5 maion; ! ’ T Bottiglia 100cl _ B Tra ricercati caffe biologici e
. . ’ Gradisca CAMPO TORRE Blance ? emozionanti miscele Pascucci
Prosciutto cotto, funghi ; A ) . da uve Trebbiano e Famoso I.G.P. . .
. ol Pollo, philadelphia, insalata birra Lager chiara troverai que]lo glusto per tel
trifolati e fiordilatte 8 P s rosa 7 5.2% Alc. Vol.
oS, BORGOFRIANO da uve Rubicone 4 14
Speck, brie, pomodoro e insalata 7,5 . . Bottiglie 50cl 6 Chardonnay e Grechetto Gentile I.G.P. Caffe 1,5
2 > Prosciutto crudo, rucola e maionese 7 . ) .
) ) Gradisca Midona RISERVA BIO fresco ® aromatico ® primitivo
S R ¢l dz agRie, Mortadella, philadelphia, birra Loz B Colden Ale chiara RIFLESSI da uve Chardonnay 4 14 ~ MAMA AFRICA caramello e tostato ® cioccolatoso
peperoni, pomodori e balsamico 7 DOm RGN salata 7 5% Ale. Vol. B Alc. Vol Rubicone I.G.P. (frizzante) MILD dolge e corposo ® bilanciato
o DECA pulito ® cremoso ® rotondo
Bresaola, rucola, scaglie di grana, EPOE N, insalain, Tabachera Volpina PIAN DELLE MARNE 16 ORZO BIO
insalata e pate di olive 7,5 radiectl e ool Llive 7.5 birra Strong Amber Ale birra Red Ale da uve Famoso Rubicone 1.G.P.
b ’ ambrata rossa Corretto 2
Acciughe marinate, pomodori, 9% Alc. Vol. 6.5% Alc. Vol. NEEE Sl Chard 16
a uve Rubicone Chardonna ;
cipolle agrodolce e insalata 7,5 \/ ——?» Spumante 1.G.P. (Spumante Brut) d eI, g ano, Amaro del. cand,
A\ O// b G- Eop Montenegro, Sambuca, Baileys, Anima nera,
Acciughe del Cantabrico, éﬁea /// \\\ 99%9 Botti gli e 33cl 5 . Limoncello, Carpano classico) 3,5
squacquerone e insalata 8,5 “ A - " Grappa bianca di Sangiovese Podere Vecciano,
rewer Brewer amber IPA G Ri Podere Vecci 3.5
Roast beef’ jnsa]ata’ pomodoro bi Indi Pale Al bi brata IPA RAMANTE da uve Rubicone Rosato 16 rappa “Seg 0851 ¢, Yectlang H
i i ® ® irra Indian Pale Ale irra ambrata
e funghi trifolati 8,5 e& b ! bl l g / 6% Alc. Vol. 6.5 Alc. Vol. B 1< .G Egptimante Brug)
BAD Brewer Blanche = BAD Brewer American Lager I Rossi a
* ® birra bianca non filtrata birra chiara non filtrata l/ d % W !
] 4.9 Alc. Vol. 4.5% Alc. Vol. ;
W M/VI/‘/ In lattina (Coca Cola, CAMPO TORRE da uve Rubicone 3,5 12
Coca Cola Zero, Sprite) 3 Sangiovese Merlot 1.G.P.
Tortellini lragu 8,5 ticciati 9 7\555 Pasticciotto del Salento 4
el 0 e IC‘:);’:tég 12%"; )COla’ 35 MONTETAURO Colli di Rimini 4 14
’ ] 4 . '
Strozzapreti alragi 8 pasticciati 8,5 Alla spina D.O.F. S2pBiRgiRgSuperiore Puccia con Nutella 4
Coca Cola 11t. 8 . ’ .
Tagliatelle al ragi 8 Gradisca i 4 i 5,5 16 VIGNALMONTE Romagna D.O.P. Sangiovese 17 Piadina (meta) con Nutella 2,5
La Galvanina (Aranciata con polpe, cedrata, birra Lager chiara 30cl  50cl 151 Superiore affinato in botti grandi di Rovere
5.2% Alc. Vol. . .
. . W chinotto, te al limone, té alla pesca) 4 i i Piadina (intera) con Nutella 4
E per contorno non dimenticarti di b Wes Bo P zs TERRAVOLTA Rubicone Cabernet 18
ordinare le nostre patatine fritte! 4 Acqua San Cassiano 75 cl 2 birth bianca rog Bl e Merlot I.G.P. affinato in Barrique 12 mesi Piadina con Squacquerone e fichi caramellati 6
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COPERTO 1 O

4.9 Alc. Vol.

30 cl 50cl 5L

Sono ammesse solo torte di pasticceria
e gelateria purche provviste di scontrino

Serviamo prodotti freschi congelati secondo la disponibilita di mercato. Per qualsiasi informazione su sostanze e
allergeni e possibile consultare I’apposita documentazione, che verra fornita a richiesta dal personale.



